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E. Secado de semilla de marañón. 

 
La Fig. 10 muestra el comportamiento del contenido de 
humedad en base seca para dos velocidades de aire diferentes 
(1.5 m/s y 2.5 m/s), con tiempos de secado de 1270 minutos y 
1060 minutos para 55 °C, respectivamente, trabajando con el 
secador solar utilizando ambas tecnologías solares (tubos 
evacuados y colector solar de aire), misma que resultó la mejor 
opción ya que se alcanzó mediante esta tecnología la más alta 
temperatura en el secador solar de túnel. 

 
Fig. 10. Variación del contenido de humedad respecto al tiempo de secado en 
2 diferentes velocidades de aire. 

IV. DISCUSIONES Y CONCLUSIONES 
 
Como se logró observar en las gráficas mostradas en los tres 
modos de operación analizados en el secador tipo túnel, las 
temperaturas alcanzadas dentro de la cámara de secado se 
comportan de manera distinta, estas temperaturas que se 
alcanzaron son adecuadas para el secado solar de alimentos, de 
acuerdo con el producto a secar según nos convenga. 
 
Las temperaturas máximas alcanzadas dentro el secador solar 
tipo túnel fueron de 52 °C y mínimas de 43 °C en intervalos de  
tiempo de las 12:00 pm a 1:00 pm, horario en el que se presentó 
la máxima irradiación solar en los días de prueba. 
 
En cuanto al secado de semilla de marañón, se logró confirmar 
que se obtuvieron mejores resultados con el secador solar 
operando a 2 m/s que a 1.5 m/s y utilizando tanto el calentador 
solar de tubos evacuados como los colectores solares planos al 
mismo tiempo, sin embargo, los resultados son muy semejantes 
en ambos casos. 
 
Los resultados obtenidos en este trabajo muestran que es 
factible el deshidratado de alimentos mediante el secador solar 
tipo túnel con acoplamiento de colectores solares, siendo 
posible el secado de productos alimenticios incluso durante la 

noche, obteniendo una ventaja considerable sobre el secado 
convencional en hornos eléctricos o de gas debido a que se logra 
alcanzar un ahorro energético importante con poca inversión y 
mínimo mantenimiento, obteniendo un producto deshidratado 
de calidad, contribuyendo además al cuidado del medio 
ambiente. 
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